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TERRAZZA ÜSTERIA 

La musica è il suono elettrizzato in cui lo spirito vive pensa e crea
 [Ludwig van Beethoven]



01.26 4.22

01.26 4.22

 12€  10€

RICOMINCIAMO
Rye whiskey

Amaretto artigianale dell’Etna
Zucchero di canna muscovado
Bitter aromatico al cioccolato

“Ricomiciamo” parla di un uomo che non si rassegna alla fine 
di un’importate storia d’amore e prova a convincere il partner a 

ripartire, dando a quel rapporto, una nuova possibilità di sviluppo 

Il cocktail parla della rinascita dell’old fashioned, 
del suo ritagliarsi una nuova possibilità di affermarsi 

in questo periodo moderno

QUELLO CHE LE DONNE
NON DICONO

Sherry ammontillado
Vermouth bianco
Bitter all’amarena

Bitter aromatico alla pesca

  
Una canzone che parla di donne, del loro istinto, 

della capacità di adattarsi, della loro capacità 
di esserci sempre e della loro coerenza

Il drink ha tratti delicati ma decisi, proprio come una donna sa essere
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 10€
 10€

MALEDETTA PRIMAVERA
Gin

Bitter
Mix di agrumi

Polpa di albicocca
Birra west coast IPA

“Maledetta primavera” è la storia di una donna 
che si lascia andare ad una notte di passione. 

C’è piacere, poi pentimento, perché nasce un amore non corrisposto

Nel drink ci sono i frutti della “maledetta” primavera: 
un gin floreale, l’albicocca, una birra tropicale...

Sorseggiandolo vi lascerete andare ad un momento di piacere, 
in questo caso senza pentimento

L’ISOLA CHE NON C’È
Rhum agricolo

Sherry ammontillado
Succo d’uva

Miele di acacia
Spumante Franciacorta

L’isola è il simbolo della ricerca della felicità, di un’armonia 
che non si può raggiungere ma sembra sempre a portata di mano 

e in fondo abbiamo un po’ tutti bisogno di crederci  

Così come suggerito dalla canzone, 
il drink vuole raggiungere l’armonia, portarci sull’isola che non c’è 

per liberarci dalla quotidianità
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 12€  10€

TUTTO IL RESTO È NOIA
Cognac VS

Vermouth bianco
Rooibos

Succo d’uva
Sciroppo di more

Califano canta di come, ad un primo appuntamento, 
ci si prepara emozionati; di quando si aspetta desiderosi 

la prima notte d’amore. Subito dopo però, si piomba nel vortice 
della banalità, lasciando una brutta copia di quello che c’è stato

Il cocktail vuole riaccendere il desiderio della novità, 
qualcosa che vuole ricordare come ci si emoziona 

quando si esce dall’ordinario, dalla noia

FUOCO NEL FUOCO
Tequila reposado

Mezcal
Liquore al peperoncino cileno

Tè oolong alle fave di cacao
Zucchero di canna muscovado

La canzone descrive il desiderio, quasi animalesco, di un uomo 
di far l’amore, possedere una donna. 

Il fuoco è la passione, o meglio il suo ardere

In riferimento a ciò, il drink ha dei chiari tratti afrodisiaci, 
una nota leggermente piccante, 

un po’ di fumo e la coccola del cioccolato. 
Solo per gente passionale
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8€ 8€

QUESTIONE DI FEELING
Tè oolong alle fave di cacao

Passion fruit
Miele millefiori

È “questione di feeling”, si dice, quella simpatia istantanea 
che ci porta a sintonizzarci immediatamente con una persona 

appena conosciuta, ad aprirle il nostro cuore, 
“come se l’avessimo conosciuta da sempre”

Il drink è immediato, beverino, qualcosa che fa scattare subito 
del “feeling” con le papille gustative

ST TROPEZ TWIST
Succo di limone

Sciroppo di basilico
Ginger beer

St Tropez è la terra promessa, l’attracco ideale per il divertimento 
degli anni ‘60, dove i giovani possono darsi alla pazza gioia 

con il twist in sottofondo

Divertente è il “twist” tra limone, basilico e zenzero,
una bevuta da spiaggia fresca 

ma con un po’ di piccante che lo rende intrigante



01.26 4.22

12€

IRIS
Botanical spirit analcolico

Tonica ai fiori d’ibisco

Un uomo fruga tra i ricordi della propria compagna 
e trova delle poesie che parlano di come la donna seguisse la 

propria vita, prima ancora di mettersi con lui. 
L’uomo quindi la ringrazia per la naturalezza 

con cui riesce ad amarlo

È l’idea di naturalezza la chiave del drink.
Un bouquet di fiori in un bicchiere che esprime poesia, 

voglia di condividere il momento, di innamorarsi

     NON SOLO COCKTAILS

COOKIES · Birrificio War [Bitter, 4% vol]

Birra in stile anglosassone di colore ambrato chiaro, 
dal profumo caratterizzato da aromi di biscotto e caramello

6€

ITALIAN PILS · Birrificio 50&50 [Pils, 5% vol] 

Note intense citriche al naso; bevuta semplice e appagante 
con finale piacevolmente amaro

6€

FA BALA L’OEUCC · Birrificio Lambrate [Ddh american Ipa, 5,8% vol]

Birra con un deciso carattere luppolato, prodotta con avena e segale 
che le conferiscono note di frutta tropicale

6€

GIOIA · Birrificio War [Blanche, 5% vol]

Elegante birra chiara e beverina, con note di agrumi, cereali e spezie 
che lasciano pian piano spazio a vaniglia e miele

6€

LA BIRRA DEL MESE
Il mondo birra è immenso e sempre in evoluzione. È per questo che cercheremo, affiancanti dai 
nostri beer specialist, di proporvi mensilmente una birra diversa, per andare incontro alle novità del 

mercato e alle vostre richieste.



    BOLLICINE

CHAMPAGNE AUBERT ET FILS BRUT AOC
56% Pinot Nero, 26% Meunier, 18% Chardonnay

CHAMPAGNE CANARD DUCHÊNE “CUVÉE LÉONIE” BRUT AOC
 40% Pinot Nero, 40% Pinot Meunier, 20% Chardonnay

CHAMPAGNE SOPHIE BARON BRUT AOC
 60% Meunier, 30% Chardonnay, 10% Pinot Nero

CHAMPAGNE BRIGANDANT BLANC DE NOIRS BRUT AOC
100% Pinot Nero

8

-

10

-

40€

60€

50€

70€

  BIANCHI

BLANC DE MORGEX ET DE LA SALLE VALLE D’AOSTA DOP 2022
Valle d’Aosta - Cantina Ermes Pavese, Priè blanc 100%

SYLVANER VALLE ISARCO DOC 2022
Alto Adige - Cantina Strasserhof, Sylvaner 100%

LE TRE ROERO ARNEIS DOCG
Piemonte - Cantina Malabaila, Arneis 100%

RIBOLLA GIALLA FRIULI COLLI ORIENTALI DOC
Friuli Venezia Giulia - Cantina Zorzettig, Ribolla Gialla 100%

CRONO FALERNO DEL MASSICO DOC 2019
Campania - Masseria di Sessa, Falanghina, Fiano

TRAMONTI BIANCO COSTA D’AMALFI DOC 2022
Campania - Tenuta San Francesco, Falanghina, Biancolella, Pepella

ETNA BIANCO DOC 2021
Sicilia - Cantina Planeta, Carricante 100%

-

6

5

5

-

6

6

35€

30€

25€

25€

27€

30€

3O€



L'aperitivo in terrazza prevede, con un supplemento 
di 10€ a persona, un tagliere composto da:

PAN E SALAM
[una selezione di salumi e formaggi locali]

MINI SANDWICH ALL'ITALIANA O MINI BRUSCHETTA 

CRUDITÉ
[carne, pesce o verdure]

PIZZA E FOCACCIA GOURMET

   ROSATI
ROSA DEI MASI ROSATO TRIVENEZIE IGT 2022

Veneto - Cantina Masi, Teroldego 100%

ACQUA DI VENUS TOSCANA IGT 2021
Toscana - Cantina Ruffino, Pinot Grigio, Sangiovese, Syrah

   ROSSI
SCHIAVA SUPERIORE ALTO ADIGE DOC 2020

Trentino Alto Adige - Cantina Erste+Neue, Schiava 100%

LOCO TOCCO TERRE LARIANE IGT 2021
Lombardia - Consorzio Terre Lariane, Pinot Nero, Merlot

LACRIMA DI MORRO D’ALBA DOP 2020
Marche - Cantina Offida, Lacrima 100%

ETNA ROSSO DOC 2021
Sicilia - Cantina Planeta, Nerello Mascalese 100%

5

-

6

-

5

-

5€

30€

30€

30€

25€

35€


